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Grupo All Stars

Evaluacion de Riesgos IV Fiesta POP
Grupo All Stars 2021

Nombre de la empresa: Asociaciéon de Amigos de Alta Gastronomia Marbella All Stars

Direccién: Avda. Ricardo Soriano, 20 Planta 5, Puerta F, Marbella, 29601, Mdlaga

Evaluacién realizada por: Angel Marco Asenjo - Responsable de Tecnologia y Disefo
Fecha en la que se realizé la evaluacién: 23 de marzo de 2021
Fecha en la que se realizara la préxima revisién: 24 de marzo de 2021

Este documento explica los protocolos que seguird la organizacién de la IV Fiesta POP
con respecto a las medias de seguridad tomadas para hacer frente a la pandemia del
Covid-19. Este documento tiene en cuenta las condiciones especificas de nuestro evento
y del recinto en el que se llevara a cabo, los salones Tauromaquia, Arlequin y Azul del

hotel NH Mdlaga

Todas las medidas van en acuerdo con el documento “Protocolo Y Guia De Buenas
Précticas Dirigidas A La Actividad Comercial En Establecimiento Fisico Y No Sedentario”
en su edicién publicada por el Ministerio de Industria, Comercio y Turismo del Gobierno

de Espafa el 2 de Septiembre de 2020 (Ministerio de Industria Comercio y Turismo,
2020).
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Medidas Generales de Prevencién y Proteccion contra el Virus

Control del aforo y flujo de personal por el recinto

1. La organizacién del evento controlara el acceso al recinto obligando a cualquier
persona que entre a acreditarse con nuestro sistema de control de aforo virtual.
Este generard una base de datos con los datos de contacto de cada asistente
ademds de las horas en las que estuvo dentro del recinto. Esto nos permitira
contfactar con los asistentes si surgiera la necesidad.

2. El control de acceso se hard con un sistema de escaneo de cddigos en termina
mévil. Este no requiere del contacto fisico entre el terminal que escanea y el
terminal del asistente.

a. Los operarios del sistema de control de acceso estardn equipados con
mascarillas higiénicas y guantes de nitrilo.

b. Los operarios del sistema de control de acceso tendrdn geles
hidroalcohélicos disponible para poder limpiarse las manos y los
terminales méviles.

c. Se limitaré el nimero de operarios coincidentes en la medida de lo
posible. En los momentos en los que esté trabajando mdés de un operario
estos deberdn de mantener la distancia interpersonal minima de 1.5 a 2
metros.

3. La organizacién del evento prohibird la entrada al establecimiento de cualquier
visitante que presente sintomas catarrales. Estos incluyen: moqueo, congestién
nasal o conjuntival, tos seca o productiva, lagrimeo y aspecto febril.

4. La organizacién ha establecido un aforo méximo de 350. Este estd debajo del
aforo, en situaciones normales, del recinto que puede albergar un méximo de 600
personas senfadas.

a. Este aforo estd controlado por el sistema de control de aforo virtual que
parara la venta de entradas y acreditaciones una vez se llegue a este
ndumero.

b. El control de aforo virtual elimina la necesidad de hacer cola en la puerta
del recinto.

5. Se han establecido una entrada y salida al recinto diferentes. Estas estardn
marcadas con carteleria de la organizacién. Esto minimiza la necesidad del cruce
entre los visitantes.

6. En la entrada se podrd poner a disposicién de los clientes un dispensador de
hidrogel previo al acceso al espacio de compra.

Preparacién del Recinto

1. La sala de reuniones y dreas relacionadas se ha desinfectado e higienizado antes
del comienzo del evento por el equipo del hotel.

2. El recinto estd equipado con ventilacién dirigida y controlada que incluye un
sistema de aire acondicionado y renovacién de aire actualizado de acuerdo con
nuevos protocolos.
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a. Las puertas y ventanas del recinto se mantendrén abiertas para promover
un correcto flujo de aire.

3. El recinto tiene instalados puestos de gel hidroalcohélicos y carteles indicativos
recomendando su uso en las zonas de acceso y aseos.

4. El protocolo de limpieza en los bafos ha sido reforzado y esta alineado con las
recomendaciones de la Societé Générale de Surveillance (SGS) (NH Hotel Group,
2021).

a. Los bafos estédn equipados con jabdn corriente de manos ademds de gel
hidroalcohdlico.

5. El personal de limpieza y de emplatado ha sido informado de la importancia de la
limpieza y desinfeccién periddica de las superficies de contacto y de trabajo.
También se les ha provisto de spray desinfectante de superficies.

6. Todo el personal de limpieza, emplatado, servicio y organizacién trabajara
siempre con el equipo de proteccién individual (EPI) necesario para su labor.

a. Los cocineros y todo el personal de servicio trabajaran con guantes de
nitrilo de un solo uso.

i. Todos los trabajadores serdn responsables de la condicién de su
equipamiento y se les proveerd con guantes para que puedan
cambidrselos si es necesario.

b. Todo el personal trabajara siempre con mascarillas higiénicas (aunque la
organizacién recomienda el uso de mascarillas quirdrgicas y EPI si estdn
disponibles)

i. Las mascarillas higiénicas incluyen: aquellas que cumplen con las
especificaciones UNE 0064 y 0065, las mascarillas de 3 capas
NS24-10 y las mascarillas de tela sin ensayo ni verificaciones.

ii. La organizacién del evento ha instalado carteles promoviendo del
correcto uso de la mascarilla.

iii. Todos los trabajadores y asistentes serdn responsables de la
condicién de su equipamiento y se les proveerd con mascarillas de
3 capas NS24-10 para que puedan cambidrselas si es necesario.

7. El posicionamiento de los diferentes stands de expositores y atracciones se ha
hecho con consideracién a la distancia minima interpersonal. Todos los stands
estardn situados entre 1,5 y 2 metros entre si.

8. La disposiciéon de los stands se ha hecho para promover el flujo de personas en
una direccién y minimizar las agrupaciones alrededor de puntos especificos.

9. Las zonas de trabajo de cocina y emplatado ofrecerdn al personal del servicio la
posibilidad de mantener la higiene adecuada pudiendo limpiarse las manos con
agua y jabén ademdés de geles hidroalcohélicos.

10.La organizacién del evento ha intentado eliminar la opcién del intercambio de
objetos entre los asistentes. Esto se ha hecho en las siguientes dreas:

a. Las tapas se servirdn en recipientes monodosis y desechables. Estos vienen
sellados y se abrirdn por un miembro del servicio equipado con todo las
EPIS antes de comenzar el servicio.

b. Los pagos se hardn con tarjeta de crédito o por sisema mévil donde sea
posible.
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c. El datafono se limpiard y desinfectard antes y después de cada uso, si este
requiere que el cliente manualmente ingrese sus datos.

d. Las neveras y demds contenedores de alimentos y bebidas solo podrén ser
manipuladas por personal del servicio o de los expositores.

11.No se proveeréd de toallas o servilletas de tela a los asistentes. Estas han sido
reemplazadas por servilletas mono uso de papel.

12.La organizacién ha promovido el uso de transporte individual por parte de todos
los miembros del equipo organizador, expositores y asistentes.

a. Hay aparcamiento disponible en el establecimiento
b. Hay acceso para minusvélidos desde el aparcamiento.

13.Todo el equipo llevara uniformes limpios. Estos se limpiardn e higienizarén
correctamente una vez concluya el evento. La responsabilidad de esto corre a
cargo de la empresa que provea del personal de servicio.

14 .La zona de procesamiento de alimentos solo estard ocupada por un méximo de 3
cocineros en fodo momento. Estos llevaran sus chaquetillas de cocineros limpias,
guantes de nitrilo y mascarillas higiénicas o visores transparentes.

15.La zona de procesamiento de alimentos se limpiard y desinfectard en cada cambio
de turno. Con especial atencién a las superficies de trabajo y bandejas para servir.

16.Los alimentos estardn protegidos en envases sellados con tapa.

17 .El recinto contard con papeleras con tapa y pedal de apertura no manual en los
que se podrdn depositar los materiales desechables y EPI. Estas papeleras se
limpiaran antes del comienzo y al final del evento.

18.0Obligatorio para todo el equipo organizador el lavarse las manos con agua y
jabén o gel hidroalcohélico al comienzo de la jornada.

19.Se ha establecido una zona exclusiva de entrega de pedidos y de carga y
descarga. Esto minimiza el contacto entre el personal y los transportistas. En la
medida de lo posible, se eliminard el embalaje original y, de no ser posible, se
desinfectardn los paquetes siempre y cuando el material lo permita.

Organizacién del Evento

1. La clausura del evento serd a las 19,00, de acuerdo con el toque de queda
decretado por la Junta de Andalucia en su actualizacién del 5 de marzo de 2021.
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Protocolo de actuacién en caso de deteccién de posibles personas
infectadas o de personas que hayan estado en contacto con estas.

Modo de actuacién en caso de personal infectado o de riesgo

1. Si algin trabajador de la organizacién empezara a tener sintomas compatibles
con el Covid-19, siendo estos la tos, fiebre, dificultad respiratoria y dolor muscular
y de cabeza en algunos casos, la organizacién contactara de inmediato con el
teléfono habilitado para ello por la comunidad de Andalucia siendo este el 900
4000 61

2. La organizacién notificard inmediatamente al Servicio Andaluz de Salud (SSPA) de
la Junta de Andalucia. La organizacién pondrd a disposicién del SSPA todos sus
recursos e informacién de los asistentes.

3. Siel caso se considera un caso sospechoso o caso probable, siguiendo las
definiciones del Gobierno de Espafia en su documento “Procedimiento De
Actuacién Para Los Servicios De Prevencion De Riesgos Laborales Frente A La
Exposiciéon Al SARS-COV-2" Revisién 19/06/2020 esto se notificara al SSPA con
urgencia

a. Caso Sospechoso: Presenta un cuadro clinico de infeccién respiratoria
aguda de aparicién stbita de cualquier gravedad que cursa, entre ofros,
con fiebre, tos o sensacién de falta de aire. Otros sintomas atipicos como
la odinofagia, anosmia, ageusia, dolores musculares, diarreas, dolor
tordcico o cefaleas, entre otros, pueden ser considerados también sintomas
de sospecha de infeccién por SARS-CoV-2 segun criterio clinico

b. Caso Probable: Caso probable: persona con infeccién respiratoria aguda
grave con cuadro clinico y radiolégico compatible con COVID-19 y
resultados de PCR negativos, o casos sospechosos con PCR no
concluyente.

4. El trabajador no deberd de abandonar su puesto de trabajo al trabajar todos
telemdticamente una vez termine el evento. Pero si se pararan todas las reuniones
presenciales.

5. El trabajador deberd de prestar especial atencién a las medidas de
distanciamiento e higiene, hasta que su situacién médica pueda ser valorada por
un profesional sanitario por teléfono o presencialmente.
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