APERICENA

gastronomica maridada

Gastronomia a cargo del equipo de Los Patios de Beatas con los chefs
Antonio Noriega y Camilo Rojas

Maridaje a cargo del sumiller Julidn Sanjuan y Nacho Alvarez, productor de
los vinos de Pago de los Abuelos

Bienvenida

Millesimato Extra dry Piera Martellozzo 1899.

Ibéricos artesanos de Era Alta, Valle de los Pedroches,

Cérdoba. Paleta, chorizo, lomo y salchichén.

Pago los Abuelos Godello.

Alcachofa confitada de Delicias del Paladar,

con huevo a baja temperatura, ibéricos y caldo de ave.

Pago de los Abuelos Rosado.

Ostras con leche de tigre de maracuya.

Pago de los Abuelos Barreiros Godello.

Lechén con crema de batata asada.

Pago de la Abuelos Mencia.

A Todo Queso en POP 2021

Quesos artesanos de Sanchez Hida|go de oveja merina,

de Castuera, en Baclajoz. Torta, semi curado y curado.

Queso de cabra semicurado Fuente de Ymbro, Sierra de Cadiz.

Pago de los Abuelos Barreiros Mencia.

piCOS Y regaﬁas artesanas de| Horno de Granados RUZ,

en Anl:equera, Mé|aga.
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